
PROVENCE

Circuit découverte

VAR - SAINT-RAPHAËL – AGAY

Du 22 au 29 mars 2025 
8 J / 7 N  

895 895 € (1) /pers. 
pension complète + excursions

Plongez au cœur des saveurs du Sud et laissez-vous séduire 
par une expérience authentique alliant terroir, traditions et 

plaisirs gustatifs. Entre découvertes culinaires, rencontres avec 
des passionnés et moments de convivialité, ce voyage ravira les 

amateurs de gastronomie en quête d’authenticité. 

Préparez-vous à éveiller vos papilles et à savourer chaque 
instant de cette escapade gourmande. 

Vous allez aimer
•	Les dégustations
•	L’ambiance conviviale des excursions
•	Le confort, les services et la piscine 

extérieure chauffée de votre hôtel

 04 95 55 20 20Infos & réservation 

St-RaphaëlSt-Raphaël

épicurienneépicurienne



JOUR 3 - Lundi 24 mars

LA VIOLETTE GOURMANDE
Excursion à la demi-journée (après-midi) avec guide

Dressé sur un éperon rocheux à 400m d’altitude, entre mer et montagne, 
le village médiéval fortifié de Tourrettes-sur-Loup est connu pour sa 
culture de la violette. Cultivée depuis le XIXème siècle dans la cité, elle 
lui vaut le surnom « La Cité des Violettes ». 

Au travers d’un parcours pittoresque dans le village perché, classé, se 
sera l’occasion de déguster cette fleur sous différentes formes.

La confiserie Florian sera le point d’orgue d’une visite artisanale autour 
de la confection de confitures, fleurs cristallisées et autres chocolats.

Déjeuner et dîner à l’hôtel.

JOUR 4 - Mardi 25 mars

Journée libre pour vous détendre ou continuer votre visite de la région.

Déjeuner et dîner à l’hôtel.

JOUR 1 -  Samedi 22 mars

Arrivée et installation à l’hôtel à partir de 16h puis dîner. 

JOUR 2 -  Dimanche 23 mars

Journée libre pour vous détendre ou visiter la région. 
Déjeuner et dîner à l’hôtel. Réunion d’information.

JOUR 5 -  Mercredi 26 mars

LA BOUILLABAISSE
Déjeuner au restaurant 

Nous vous emmenons dans un restaurant pour vous faire découvrir, selon la 
charte de la bouillabaisse, ce plat mythique et emblématique de notre région.

Des produits frais, préparés selon les traditions de chaque ingrédient : le bouillon 
mijoté des poissons pêchés, la rouille maison (au mortier, qui accompagne votre 
bouillon), les croutons maison, les poissons selon la pêche du jour, etc… Un 
dessert maison complètera la dégustation.

Dîner à l’hôtel.

 04 95 55 20 20Infos & réservation 

JOUR 6 - Jeudi 27 mars

LA FERME DES CITRONS DE MENTON
Excursion à la journée avec guide

Arrivés à Menton, vous êtes pris en charge par un véhicule 4x4 (confortable !) pour aller 
sur l’exploitation en restanque ‘Bon accueil Citronné’ pour débuter. Puis, visite guidée 
du domaine des citrons et des avocats : les origines, les cultures par les experts de la 
ferme.

Il sera temps de déjeuner : Votre repas à l’exploitation se présente sous forme de buffet 
champêtre, vous permettant de déguster les spécialités mentonnaises : bagna cauda, 
pan bagna, barbajuan, tarte au Citron de Menton IGP (boissons non comprises dans la 
prestation). Ensuite, vous seront présentées également sous forme de dégustation, les 
productions locales.

Dîner à l’hôtel.

La Bouillabaisse, c’est du poisson avec du soleil.       
                                        Alfred Capus



JOUR 7 - Vendredi 28 mars

VISITE DU DOMAINE VITICOLE AOC TERRE DESTEL
Excursion à la demi-journée (matin)

Départ de l’hôtel en bus à 11h00 pour rejoindre le domaine.

Dominant les plaines du Var, sur les flancs du massif de l’Estérel à 
5kms de votre hôtel se trouve le domaine AOC Terre Destel. Célèbre 
pour son 1er propriétaire le pilote de F1 Mickael Schumacher, il n’en 
reste pas moins un lieu où le vin prospère baigné de soleil. 

Vous visiterez le lieu, et dégusterez les crus classés.

Terre Destel a opté, et c’est assez rare, pour des bouchons en verre, comme on trouve sur les flacons de parfum. Une idée aussi esthétique 
qu’ingénieuse qui évite la micro-oxygénation, préserve les arômes de toutes les créations du domaine et conserve la fraîcheur des blancs 
et des rosés.

Déjeuner et dîner à l’hôtel.

 04 95 55 20 20Infos & réservation 

JOUR 8 -  Samedi 29 mars

Fin de votre séjour avec un départ après le petit déjeuner.

(1) Le prix comprend :
- Le séjour en pension complète du dîner du jour d’arrivée au petit déjeuner du 
jour du départ (base chambre double). Les chambres devront être libérées au 
plus tard pour 10h le jour du départ.
- Le transport en bus pour les excursions au départ de l‘hôtel.
- Les différentes activités et excursions mentionnées dans le programme 
ainsi que les déjeuners en jours 5 et 6 (boissons non comprises).
- L’accompagnement d’un guide pour les excursions « La violette gourmande 
et «La ferme des Citrons de Menton».
Le prix ne comprend pas :
- Le supplément chambre individuelle de 98 €/semaine/personne.
- Les suppléments (selon disponibilité) : Balcon vue jardin - 30€/semaine/
chambre,  Vue mer : 42€/semaine/chambre, Vue mer avec balcon : 72€/
semaine/chambre 
- Le transport entre votre domicile et l’hôtel.
- La taxe de séjour à régler à votre arrivée. 

Tarif enfant de moins de 12 ans : 785 €
Tarif non ressortissant : + 15% sur le tarif adulte ou enfant ressortissant.

(2) À raison d’un peignoir par personne et par séjour, et d’une surprise par 
dossier de réservation.

Séjour réalisable avec un minimum de 15 participants - Offre non modifiable, 
non rétroactive et non cumulable avec toute autre offre, promotion ou 
avantage en cours. Annulable sans frais jusqu’au 22 février 2025, au-delà de 
cette date la totalité du séjour sera retenue en cas d’annulation.
Pour des raisons d’ordre technique ou météorologiques le déroulement du 
séjour peut être modifié et/ou certaines activités annulées.
L’assurance annulation IGESA ne peut être souscrite pour ce séjour.

Bon à savoir :
L’hôtel ne délivre plus de panier pique-nique en remplacement des repas.

Le Nous vous offrons la location de peignoir de bain et 
une petite surprise aux senteurs du Sud pour que vous 
rameniez un bout de Provence à la maison.(2)

Parfait pour un séjour dédié à la détente et à la découverte, laissez-vous envoûter 
par le charme de votre hôtel avec sa piscine chauffée offrant une vue imprenable sur la baie d’Agay. Découvrez ses nouveaux services et ses 
équipements variés : formule petit déjeuner « lève-tard », parcours de santé, espace fitness, et bien plus encore… Côté restauration, vous 
vous régalerez avec de délicieux repas aux saveurs provençales et pourrez découvrir les nombreux produits de nos producteurs locaux.

Votre hôtel Premium Les Roches Rouges

++


